
   

              
      
 
         Regionales aus der Adler-Küche   
 
 
 
Siebers Holundersprudel     0,33 l       2.40 
Orangen-Ingwerpunsch  ( auf Wunsch alkoholfrei )        3.30 
 
Suppen.          
Rinderkraftbrühe mit Flädle           4.50 
Maultasche in der Brühe mit Zwiebelschmelze        5.50 
 
Salat mit Roastbeef und Parmesan         10.50 
Salat mit gebratenem Schafskäse und Tiroler Speck      10.50 
 

Lieber Gast, 
um Ihre Wartezeit zu verkürzen servieren wir Ihnen vor allen Hauptgerichten 
einen bunten Salat oder unsere Kürbiscremesuppe. 
 
 
Hauptgänge- Regional  
Käsespätzle mit Zwiebelschmelze         12.50 
Maultaschen mit Zwiebelschmelze         12.50 
Fleischküchle in Rahmsoße mit Spätzle        12.50 
 
 
Schwäbisches Landschwein.  
Schnitzel paniert, mit Pommes frites         13.50 
Cordon bleu mit Pommes frites         14.50 
 
Rahmschnitzel mit Spätzle und Gemüse       16.50 
Rückensteak mit Kräuterbutter und Rösti       16.50 
 
Rinder- Färse und Ochse aus dem  Allgäu    
Gekochter Brustkern in Meerrettichsoße, Kartoffeln  und Gemüse    14.50 
 
Zartes Angus Rind  
Rostbraten mit geschmelzten Zwiebeln und Spätzle      20.50 
Rumpsteak in Pfeffersoße mit Pommes frites und Gemüse    200 g 22.50 

 
 
                        
      



 

Aperitif zum Menü 

Winzersekt  Weingut Pfaffmann Rose     0,15 l   4.20 
Raumland Trauben Secco   ( alkoholfrei)     0,15 l   4.20 
 
  Weinempfehlung zum Menü    
 Schneiders Rose oder Spätburgunder      1/8 l       2.50/3.30 

                       
 
            Menü  
                Bitte stellen Sie sich Ihr individuelles Menü zusammen    
                      3 Gänge – 30.—inklusvie Aperitif  und Espresso  35.—ab 2 Pers.  33.-- 
                 

        
                 Vorspeise  
                                      Winterlicher Salat mit Ententerrine                                                         
                                        Kürbiscremesuppe mit  Croutons  
        
                         Hauptgang  
                      Gebratenes  Zanderfilet mit Speck, Bayrisch-Kraut und Kartoffelpüree 
                    Roastbeef vom Allgäuer-Weiderind in Cafe de Paris-Soße mit Bandnudeln  
                Gebratene Entenbrust in Orangenjus mit Bubenspitzle und Rotkohl                    
                                                     
                       Dessert  
                Creme brülee mit Sorbet 
                                          Schokoladenküchle mit Vanilleeis 
      
 
 
Adler -Winter-Küche 
Gemüserösti mit Parmesan überbacken        12.50 
 Saure Linsen mit Schweinebäckle und Spätzle       13.50 
 
Adlers Gänsenudeln mit Äpfel und Nüssen       15.-- 
Rinderschmorbrätle  vom Weide-Rind mit Spätzle und Gemüse    16.50 
Rehragout mit Preiselbeeren, Spätzle und Rotkohl      17.50 
Geschmortes Lammhäxle mit Rösti und Gemüse      17.50 
 Gratin von  Jakobs-Muscheln und Schottischem Lachsfilet      21.-- 
 
 

                 Für Kinder kochen wir auf Wunsch. 
     Beilagen Nachservice ohne Berechnung . 
                    Tagesessen  Dienstag bis Freitag nur mittags 12.50   
 
 
 
 



 
 
 
 
 
Dessertkarte  
Feine Sorbets mit Früchten          7.20 
Vanilleeis mit heißen Himbeeren          7.20 
 Creme brülee mit Früchtesorbet          7.20 
 
  
Adlers Vesper   ab 17.30 Uhr  
Adler Vesperteller mit Butter und Bauernbrot        9.50 
Landzunge Wurstsalat mit Käse, Butter und Brot       8.50 
Bauern-Omelette mit Salat          9.50  
 
 Aperitif  
Aperol Sprizz        5 cl                4.50 
Martini weiß/ D ORO           4.20 
Campari Soda            4.20 
Sherry              4.20 
Portwein  10 J.            4.80 
 
 
 
Deutscher Sekt 
Muskateller Sekt Brut Weingut Reinhold Schneider      38.-- 
Blanc de Noir trocken Weingut Philipp Kuhn       38.-- 
Piccolo Schlumberger       0,2  L                             7.50 
 
 
 
 
 
Digestif          2cl  
Regionale Brände  
Markgraf v. Baden Salem Bodensee  
Salem Cöxchen Apfelbrand           2.50 
Mirabellenbrand Senft ,Salem Bodensee        3.50 
Williamsbrand Senft Salem Bodensee        3.50 
Birnenbrand aus dem Eschenfaß Brennerei Käppler Hohenlohe      3.50 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Meckatzer Biere 
Pils 0,3L  2,80 
Weiß Gold 0,3L   2,60 
 
Weiß Gold 0,5L 2,90 
Radler 0,5L 2,70 
Hefeweizen 0,5L 3,00 
Urweizen 0,5L 3,00 
Bier alkoholfrei Becks  0,5L 2,90 
Weizen alkoholfrei Paulaner  0,5L 2.90 
 
Limonaden und Säfte 
Cola-Bluna-Spezi 0,25L 2,50 
 0,40L 2,80 
Cola light 0,33L 2,80 
Apfelsaftschorle 0,25L 2,50 
 0,40L 2,80 
Saftschorle-Orange-Traube-Johannisbeere 0,40L 2,80 
Apfelsaft naturtrüb 0,25L 2,60 
Multivitaminsaft-Orangensaft-Johannisbeersaft-Traubensaft 0,25L 2,60 
 
 
Mineralwasser 
Teinacher - naturell 0,25L 2,50 
Teinacher medium - naturell 0,33L 2,50 
 0,5  L 3,00 
 0,75L 4,00 
  
Warme Getränke  
Espresso Illy  2,40 
Capuccino  2,60 
Latte Macchiato  2,60 
 
Tee 
Schwarztee-Pfefferminze-Hagebutte-Früchtetee  2,30 
Schwarztee mit Rum  3,80 
 
Eine Portion loser Teehaus Ronnefeldt 
Nurbong - Frühlings-Darjeeling – Mokalbarie-Assam – Morgentau grüner Tee 4,50 
  
 


