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Siebers Holunderblütensaft     0,33 l    2.10 
 
 
Für Kinder kochen wir auf Wunsch. 
 
 
Suppen.          
Rinderkraftbrühe mit Flädle        4.--  
Maultasche in der Brühe mit Zwiebelschmelze       4.50 
 
Regionales aus der Adler-Küche   
Käsespätzle mit Zwiebelschmelze und Salat      9.80 
Geschmelzte Maultaschen mit Salat         9.80 
 
    
Schwäbisches Landschwein.  
Schnitzel paniert, mit Pommes frites und Salat     12.80 
Cordon bleu mit Pommes frites und Salat      13.80 
Rahmschnitzel mit Spätzle und Salat      14.80 
Kotelette vom Landschwein paniert, mit Kartoffel-Gurkensalat  14.50 
 
 
Hohenloher Rinderfärse und Landzunge Rind  
Gekochter Tafelspitz mit Sahnemeerrettich , Kartoffeln und Salat  13.50 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit Spätzle und Salat    18.50 
Rumpsteak mit Kräuterbutter, Pommes frites und Salat         200 g  19.50 
 
 

 
 
     
 
     
 



  
               
 
     
       Sommerliches-Menü aus der Adler-Küche.   

                        Bitte stellen Sie sich Ihr individuelles Menü zusammen. 
                                                    3 Gänge  27.50     nur Hauptgang  17.50 
            
  Aperitifempfehlung zum Menü 
 Rose Secco Weingut Pfaffmann, Pfalz  0,15         4.-- 
                  
                Sommersalat mit Gewürzlachs  
                                                   Melone mit Schinken  
                              Maishuhnbrust in Granatapfelsoße mit Currynudeln  
                                  Angus-Steak in Pfeffersoße mit Berner Rösti  
              Schottisches Lachsfilet in grüner Soße mit feinen Nudeln  
                                                  Hausgemachte Sorbets 
                                               Tirami Su                    
 
Bunter Salat             3.50  
 
Sommersalat mit Roastbeefscheiben und Parmesan      9.50 
 
Sommersalat mit Gewürzlachs         8.50 
 
Lachsrösti mit Dillsenfsoße        11.50 
 
Gemüserösti mit Parmesan überbacken         7.80 
 
Rahmpfifferlinge mit Serviettenknödel       11.50 
 
Piccata vom Lammrücken in Marsalasoße mit Safrannudeln    16.80 
 
Wiener Schnitzel mit Salatplatte        17.50 
 
Saftige Iberico-Kotelette mit Berner Rösti und Salat     18.50 
 
US-Nebraska Steak mit Kräuterbutter,  Berner Rösti und Salat  25.--    
 
 
Creme brülee mit Erdbeeren        6.20 
Hausgemachte Sorbets         6.20 
 
  
 
 
 



 
 
 

 
 
                                           
        Aperitif     Warme Getränke.   
 
Martini weiß 5 cl   4.--   Tasse Kaffee     2.30 
Campari Soda    4.--  Portion Kaffee    4.20 
Sherry     4.--  Espresso Illy     2.20 
Portwein    4.--  Capuccino Illy     2.40 

Tasse Schokolade mit Sahne  2.10 
 
 
Meckatzer vom Fass.    

Pils    0,3 l 2.70   
Weiß-Gold   0,3 l 2.30 Ein Glas Tee vom Teehaus 
Weiß-Gold   0,5 l 2.80 Ronnefeldt. 
Meckatzer aus der Flasche   Schwarztee, Pfefferminze,  
Radler    0,5 l 2.70  Hagebutte, Früchtetee  2.20 
Hefeweizen   0,5 l 2.80 Eine Portion loser Tee 
Urweizen, dunkel  0,5 l 2.80 Nurbong,Frühlings-Darjeeling      
Leichtes Weizen  0,5 l 2.80 Mokalbarie-Assam    4.-- 
Bier alkoholfrei  0,5 l 2.70 Morgentau-grüner Tee   4.-- 
       Schwarztee mit Rum    3.50 

  Limonaden und Säfte.    Ein Glas Grog    3.20 
Cola, Bluna, Spezi  0,25 l 2.30 Ein Glas Glühwein    3.40 

     0,40 l 2.60  
Cola light   0,30 l 2.50 
Apfelschorle   0,25 l 2.30 Multivitaminsaft 0,25 l   2.40 
Apfelschorle   0,40 l 2.60  Traubensaft  0,25 l   2.40 
Tomatensaft   0,25 l 2.20 Johannisbeernektar  0,25 l   2.40  
Saftschorle     0,40 l  2.60 Orangensaft     0,25 l  2.40 
Apfelsaft naturtrüb   0,25 l 2.30  
   
 
 
 
Mineralwasser, Teinacher              San Pellegrino medium / still 
Mineralwasser  medium / still  0,33 l 2.30    0,5l   3,--   
     0,50 l  2.80     0,75 l  4.-- 

     0,75 l 3.80     1,0 l   4.50 
 
  
 
 


